Menu a 29.50€

Salade au choix
ou

ARDOISES A PARTAGER
2 Pers. 4 Pers.

Frites Prévoir un temps de cuisson d’environ 30 minutes

7] Autour dujamboncru 9.00€ 17.00€ a s
o IGP Bayonne, Italien Toscangelo, Espagnol Serano Aumoniére de pommes et Chaource
g ) — .
8] Autour du boeuf 9.00€ 17.00€ M A I S S O N Entrecote de boeuf maturée et sa garniture
3 Boeuf séché aux fines herbes, chorizo, saucisson de boeuf RESTAURANT ou
=4 Duo 9.00€ 17.00€ A Pavé de rumsteack et sa garniture
L \ ) , . -
:i:-i: Bouchon de chevre, finger de Comté, saucisson sec LA CARTE = Millefeuille glacé a la vanille, créme anglaise
} TARTARE ou
g Salade du boucher 9.00€  18.00€ Tartare de boeuf Limousin 19.90€ ananas et mangues
W . , . Coupé au couteau env 250gr
=42  Salade verte, croustillant parmesan, crémeux de chevre, .
g boeuf séché aux herbes, chiffonade de jambon blanc VIANDES Médaillon d fMenu a 4?1'9:)€ de fruit
= Salade de saison 9.00€ 16.00€ accompagnées dune garniture au choix grillées edailion de Toie gras, chutney de Truits secs
— , . au beurre qillé ou
<L Tartare d’asperges vertes, crumble de chorizo . .
# Filet de boeuf env 250 gr 29.00€ Cappuccino chaud de carottes
LES ENTREES Entrecote de boeuf maturée env250gr 19.00€ Filet de boeuf,
™8 Aumoniére Pommes et Chaource 12.00€ Tranche de gigot d’agneau env250gr  21.00€ Duo de patates douces et pommes de terre
- Aumoéniéere de pommes, fromage Chaource, vinaigrette, . ou
8 miel, épices Ris de veau g la créme et aux morilles 33.00€ Poisson du moment, sauce safran
=] Médaillon de foie gras 16.50€ Andouillette 100% fraise de veau 22.00€ Cavatelli carottes et féeves
% Foie gras de canard 60 gr, chutney de pruneaux et Créme de moutarde a I'ancienne i
< Zfr'mts haud d Pavé de rumsteack env 250 gr 17.00€ Dessert au choix
72} appuccino chaud de carottes 21.00€ . .
- Espuma de lard fumé, madeleine au cumin Cuisse de canard confite env 250gr 16.00€ GARNITURES
(24 ’ , . Frites maison OU Risotto d’orzo et petits pois
; quger ! Eclc_ecthug' . PP 18.00¢€ OU Cavatelli carottes et feves OU
Pain burger maison revisité, porc effiloché mariné d la
(o) Tex-Mex , tomme de Savoie, coleslaw Duo de patates douces et pommes de terre aux
£ Menu du p'tit bc?ucher 10.00€ Cote de boeuf maturée pour 2 pers 75.00€ ZERTEIES
< Burger Maisson env 1.4Kg Supplément garniture: 4.00€
b3
I+

Formules du jour

1 boule de glace

Uniguement les midis du lundi au vendredi

De 312 ans POISSONS 7
- ! ) Entrée + plat + dessert 19.90€

accompagnés d’une garniture au choix i
T Poisson du moment 22.00€ Entrée + plat ou plat + dessert 17.90€

Plat chaud 15.90€



